. Koster's ;

tstatte

Unsere Herbstveranstaltungen

Entenessen ,satt”
Vom 2. Oktober — 20. Dezember immer Freitag bis
Sonntag, andere Termine auf Anfrage!
Wir servieren lhnen knusprig gebratene Ente,

fix und fertig tranchiert,
mit Apfelrotkohl, Rosenkohl, Kartoffeln,
Kartoffelknédel und Entensauce.
Bitte mindestens 2 Tage vorher anmelden!
pro Person 28,90 €

Gdnse e Entenbuffet

mit Gemiise und Kartoffelbeilagen
sowie Dessertbuffet
pro Person 33,00 €
Freitag, den 20. November ab 18:00 Uhr

Wildbuffet

Salatauswahl
Wildschinken, Wildsalami, Brot und Butter
hausgemachte Steckriibensuppe
Braten von Wildschwein, Hirsch und Reh,
verschiedene Wildmedaillons, Entenbrust,
Wildgulasch, diverse Pilzbeilagen,
hausgemachte Wildbratwurst und Wildkrakauer
diverse Gemiisebeilagen, Kartoffelbeilagen
und Dessertbuffet
pro Person 36,80 €
Termine:
Sonntag, den 11. Oktober ab 12:00 Uhr
Sonntag, den 18. Oktober ab 12:00 Uhr
Sonntag, den 25. Oktober ab 12:00 Uhr
Freitag, den 11. Dezember ab 18:00 Uhr

Steakbuffet

Steaks vom Angusrind,

saftige Schweineriickensteaks, nordisches Lachssteak,

zarte Hihnchenbrust, Bacon,
Gemiiseauswahl, Salatauswahl, pikante Grillsaucen,
verschiedene Kartoffelvariationen
pro Person 31,50 €
Freitag, den 4. Dezember ab 18:00 Uhr
Martins — Gans — Essen vom Buffet
am Freitag, den 13.November ab 18:00 Uhr
Ofenfrischer Gansebraten mit Beilagen wie:
Rosenkohl, Apfelrotkohl, Salzkartoffeln,
Kartoffelknédel, eine schmackhafte Sauce,
Bratapfel mit Preiselbeeren,
Salatbuffet und Dessertbuffet
pro Person 36,90 €

Gefliigel — und Wildbuffet
Eine Kombination von beiden Buffets
pro Person 30,90 €
Freitag, den 6. November ab 18:00 Uhr
Sonntag; den 13.Dezember ab 12:00 Uhr

Griinkohlbuffet

am Sonntag, den 22. November ab 12:00 Uhr
Griinkohl,
Kasseler, Kasseler Bauch,

Pinkelwurst und Kochwurst,

Salz — und Rostkartoffeln,
Schweineschnitzel und Gemiisebeilage
Dessertbuffet - pro Person 28,50 €

igelbuffet

Gansebrust, Ginsekeule, Entenbraten,
Putenbrust,
verschiedene Hahnchenschnitzel,
Gemiise- und Kartoffelbeilagen,
Salatbuffet und Dessertbuffet
pro Person 29,80 €
Freitag, den 27. November ab 18:00 Uhr
Sonntag, den 20. Dezember ab 12:00 Uhr

Weihnachten 2026

Am 1. Weihnachtstag ab 11:30 Uhr (ausgebucht)
und ab 17:00 Uhr

Weihnachtsbuffet

Hochzeitssuppe (am Tisch serviert)
Salatbuffet mit Anti Pasti
Wild, Génsebraten, Schweinefilet, Hihnchenschnitzel,
Braten, Rouladen, Fisch,
vegetarische und vegane Kost,
Gemiise- und Kartoffelauswahl,
Dessertbuffet mit Rieseneisbombe
pro Person 36,90 €
Kinder zahlen 1,50 € bis zum 12. Lebensjahr pro Jahr
Uberraschungsbuffet
Am Sonntag, den 27. Dezember ab 12:00 Uhr
Wild, Gefliigel, Schwein, Rind, Fisch,
vegetarische und vegane Kost,
diverse Beilagen und Salate
Dessertbuffet
pro Person 25.00 €

Silvestergalabujfet
Preis pro Person 38,50 €
Am Neujahrstag haben wir geschlossen.
Aufgrund vermehrt nicht wahrgenommener
Reservierungen an den Feiertagen, sehen wir uns
gezwungen, Reservierungen nur mit schriftlicher
Anmeldung zu bestatigen.
Danke fiir lhr Verstandnis!

Hier finden Sie das Formular!

https://www.koesters-
gaststaette.de/images/Reservierungsbest%C3%A
4tigung_Restaurant.pdf






