
 

Lange Straße 13 

27412 Bülstedt 

Tel: 04283-96000    Fax: 04283-960019 

www.koesters-gaststaette.de 

Email: koesters-gaststaette@t-online.de 

 

Menü- und 

Buffetvorschläge 

Alle Preise verstehen sich  

inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer und 

Bedienung! 

 

Für unseren Partyservice haben 

wir eine separate Preisliste. 
 

 

Stand: 01.05.2025 

(Änderungen und Preisanpassungen vorbehalten) 

 



Menü 1 

Kösters Hochzeitsuppe 

Rinderschmorbraten, Schweinenackenbraten 

und Kasseler 

mit verschiedenem Gemüse, Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten, 

Bratensauce 

und einer Salatplatte 

Dessert 

27,90 € 

Menü 2 

Kösters Hochzeitsuppe 

Rinderrouladen, Schweinenackenbraten und 

Hähnchenschnitzel paniert 

mit verschiedenem Gemüse, Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten, 

Bratensauce und Sauce Hollandaise, 

und einer Salatplatte 

Dessert 

29,50 € 

Menü 3 
Kösters Hochzeitsuppe 

Rinderrouladen, Hähnchenbrust natur 

Schweinemedaillons mit Champignons 

mit verschiedenem Gemüse, Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten, 

Bratensauce und Sauce Hollandaise 

und einer Salatplatte 

Dessert 

31,50 € 

Menü 4 
Vorsuppe 

Entenbrust rosa gebraten und Schweinefilet 

mit Champignonrahmsauce, Rinderrouladen, 

mit verschiedenem Gemüse, Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten, 

zweierlei Saucen, 

und einer Salatplatte 

Dessert 

34,90 € 



Menü 5 
Vorsuppe 

Medaillons vom Rinder- und Schweinefilet, 

Kalbsfilet, dazu frischen Champignons, 

Sauce Bernaise, Bratensauce, 

Bratkartoffeln und Kartoffelkroketten 

dazu verschiedene Gemüsesorten 

und einer Salatplatte 

Dessert 

39,90 € 

Menü 6 
Vorsuppe 

Gemischtes Gulasch (Schwein,- und Rind) 

dazu Salzkartoffeln,  

Rotkohl oder Gemüse 

Bohnensalat oder gemischter Salat 

Dessert 

24,90 € 

Menü 7 
Vorsuppe 

Entenbraten, knusprig frisch aus dem Ofen 

mit einer pikanten Entensauce, 

dazu Salzkartoffeln und Kartoffelklöße, 

Rosenkohl und Rotkohl, 

Dessert 

35,90 € 

Menü 8 
Vorsuppe 

Schweinegeschnetzeltes 

mit frischen Champignons in Rahmsauce, 

dazu Reis und Bratkartoffeln, 

verschiedenen Gemüse und Salatteller 

26,80 € 

 

 

 



Menü 9 

Vorsuppe 

Gemischte Fischplatte 

Diverse Fischsorten 

mit verschiedenen Saucen 

gebratenen Gemüse,  

Reis und Rosmarinkartoffeln, 

und einer Salatplatte 

Dessert 

39,50 € 

 

Saisonbedingte Menüs 
Menü 10 

Spargelcremesuppe 

Frischer Bülstedter Stangenspargel 

mit zerlassener Butter und Sauce Hollandaise, 

Katenrauchschinken, Schweineschnitzel, 

Rühreier und Salzkartoffeln, 

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren 

Saisonpreis 

Menü 11 

Hochzeitssuppe 

Grünkohl mit Pinkel, Kochwurst, 

Kasseler, Kasseler Bauch, 

Salzkartoffeln und Röstkartoffeln 

Eis mit Früchten 

27,90 € ohne Vorsuppe 23,90 € 

 
Sollten Sie Vegetarische oder Vegan Gerichte benötigen 

setzen Sie sich mit uns in Verbindung, 

wir haben auch hierfür eine passende Lösung. 

 

 

 



Menü 12 
Hochzeitssuppe oder vegetarische/Vegane Suppe 

Eisbergsalat mit Mandarinen-Sahne Dressing 

Gänsebraten dazu Backapfel mit Preiselbeeren 

Rindermedaillons mit frischen Champignons, 

Hirschbraten  

dazu Rosenkohl und Apfelrotkohl, 

Kartoffelknödel und Kartoffelkroketten, 

verschiedene Sauce,  

Dessert nach Wahl 

40,-€ 

Wildmenüs 

Menü 13 

Vorsuppe 

Braten vom Hirsch und vom Wildschwein 

mit Waldpilzen und gebackenen Apfelringen, 

Rahmsauce, 

Apfelrotkohl, Rosenkohl, 

gefüllter Preiselbeer Birne, 

Salzkartoffeln und Kroketten 

Dessert 

34,90 € 

Menü 14 

Vorsuppe 

Medaillon Platte "Hubertus" 

Medaillon vom Hirschrücken, Wildschweinrücken und 

Rehrücken 

mit Pilzragout, Wacholderbeerrahmsauce, 

gebackener Birne mit Preiselbeerfüllung, 

gebackenen Apfelringen, 

Speckrosenkohl, Apfelrotkohl und Mandelbrokkoli 

Kartoffelröstinchen und Kartoffelkroketten, 

Dessert 

 

41,90 € 



Suppenauswahl 
Hochzeitsuppe 

Spargelcremesuppe - Kürbissuppe (Saisonbedingt) 

Lauchcremesuppe  

Blumenkohlcremesuppe 

Tomatencremesuppe mit Sahnehaube 

Currycremesuppe mit Sahnehaube und Kokosraspeln 

Karotten – Ingwersuppe mit Sojamilch (Vegan) 

Chili -Mango Suppe mit Kokosmilch (Vegan) 

 

Dessertauswahl 
 

Vanillepudding mit Fruchtsauce 

Schokoladenpudding mit Vanillesauce 

Rote Grütze mit Vanillesauce 

Zitronencreme 

Schokoladencreme 

Mocca creme 

Himbeertraum 

Obstsalat 

Eis mit Kirschen oder Himbeeren 

 

 

Saisonbedingt: 

Eis mit frischen Erdbeeren 

Eis mit frischen Heidelbeeren 

 

Dessert für jedes Menü wahlweise: 

2 Sorten Pudding oder Creme 

1 Sorte Eis 

Bei Eis und Pudding erhöht sich der Preis 

um 1,50 € p. Person 

 

 

 



Kaffeetafeln 
 

Kaffeetafel 1 

mit verschiedenen Torten 

Butterkuchen 

belegten Schnittchen  

inkl. Heißgetränke 

18,50 €  

 

Kaffeetafel 2 

mit verschiedenen Torten 

Butterkuchen  

inkl. Heißgetränke 

15,50 € 

 

 

Kaffeetafel 3 

Torten selber 

Butterkuchen 

belegten Schnittchen 

inkl. Heißgetränke 

12,50€ 

 

Kaffeetafel 4 

Kuchen selber 

inkl. Heißgetränke 

8,50 € 

 

(Der Anteil für Heißgetränke beträgt jeweils 7,50 €) 

 

 

 

 

 

 

 

 



Kaffeetafel Trauerfeier 
Aufschnittplatte 

Hackepeter mit Zwiebelringen 

Katenrauchschinken 

Mettwurst 

und diverser Aufschnitte 

halbe Eier 

Käseplatte 

mit mindestens drei verschiedenen Käsesorten 

Trauben 

Brot und Butter 

Butter- und Wickelkuchen 

 

inkl. Heißgetränke 

 

24,50 € 

 

Kaffeetafel Trauerfeier 

 
Hochzeitssuppe 

 

Aufschnittplatte  ( siehe oben) 

Käseplatte  (siehe oben) 

Brot und Butter 

Butter - und Wickelkuchen 

 

inkl. Heißgetränke 

 

29,50 € 

 

Mineralwasser, Softgetränke und Digestifs 

werden immer extra berechnet 

 

 

 



Frühstück 
 

Frühstücksbuffet ab 20 Personen 

Rühreier, gekochte Eier, Bacon, Bratwürsten, 

diversen Salaten (w z.B. Geflügel, Eier, Fleischsalat) 

diverser Aufschnitt mit Hackepeter, 

Käseplatte mit diversen Käsesorten, 

Forellenfilet und Räucherlachs, 

Obstsalat, diverses Obst, 

Quark, Müsli, 

Honig, Konfitüre, Nutella, Margarine und Butter, 

diverse Brotsorten und Brötchen,  

Kaffee, Tee, heiße Schokolade, Milch, 

verschiedene Säfte, Sekt und Mineralwasser, 

24,80 €  

 

Frühstück (am Tisch) 

Rühreier, Bacon,  

Aufschnitt Platte, Käseplatte,  

Räucherlachs, Obstsalat,  

Konfitüre, Honig,  

Brot und Brötchen, 

Kaffee, Milch, Tee, Schokolade, 

Orangensaft, 

21,90 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Getränkepauschale 
In der Getränkepauschale sind sämtliche Getränke 

aus unserem Sortiment (außer Edelobstbrände) 

während der gesamten Veranstaltung enthalten! 

(für einen Zeitraum von 6 Stunden) 

34,50 € 

 

 

Dekoration / Blumen 

 

Die Tischdekoration (Servietten und Kerzen) 

ist in dem jeweiligen Menü - oder Buffetpreis 

bereits enthalten. 

Standardmäßig sind auch  

Vasen mit frischen Blumen im Preis enthalten. 

 

 

 

 

Blumengestecke 

 

Diese werden an die von Ihnen ausgesuchte 

Tischdekoration angepasst. 

 

kleine Gestecke 13,50 € 

Große Gestecke 20,50 € 

Extra große Gestecke   26,50 € 

 

 

 


